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	5　园地规划
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	5.3　排灌系统 
	5.3.1　平地：园地四周设排水沟，园内3行～5行挖一条排水沟。水田建园需降低水位0.3 m～0.8 m。
	5.3.2　山地：坡地定植应修筑梯田，果园道路两侧设纵水沟，沟宽0.5 m～0.7 m、深0.5 m～0.7 m
	5.3.3　水肥一体化：条件允许的果园内应设喷灌或滴灌系统，进行水肥一体化管理。


	6　种苗选择
	6.1　提倡使用营养袋苗，要求使用健壮、枝叶茂盛、无病虫害和明显的机械损伤的嫁接苗。
	6.2　嫁接苗质量应符合NY/T 1400的规定。 

	7　备耕与定植
	7.1　园地开垦
	7.2　植穴准备
	7.2.1　6.2.1  坡地栽植应修筑梯田，水田建园需降低水位0.3 m～0.8 m。
	7.2.2　6.2.2  定植前挖好定植穴，施足基肥。植穴面宽0.8 m～1 m，深0.7 m～0.8 m，每穴

	7.3　定植时间
	7.4　定植规格
	推荐永久定植。定植密度，株距4 m～5 m,行距5 m～6 m。计划密植时，株行距可选用3 m×4 

	7.5　定植方法
	7.5.1　裸根苗栽植时，定植需小心填土，定植深度比苗泥球面略深，从四周轻轻压实，将植株周围泥土筑成碟形土墩，淋
	7.5.2　容器苗栽植时，在植穴中挖一小穴，容器苗先将容器除去，但不要弄松土团，将苗木直立放入穴中，用细土覆盖至
	7.5.3　定植后30 d～60 d内，应坚持淋水保持植穴土壤湿润。


	8　果园管理
	8.1　幼龄树管理
	8.1.1　肥水管理
	8.1.1.1　施肥管理
	肥料使用应符合NY/T 496的规定。幼龄树施肥应掌握勤施薄肥的原则，以氮肥为主，配合施用磷肥、钾肥
	8.1.1.2　水分管理
	幼龄树生长旺盛，根系浅而少，容易受土壤水分变化影响。应加强土壤水分管理，旱时灌水，涝时排水，保持土壤

	8.1.2　土壤管理
	8.1.2.1　松土
	幼龄果园一年要松土多次，一般结合除草和间种作物进行。在夏、秋季，雨后要松土，以防止土壤板结。在根际周
	8.1.2.2　改土
	一般在定植后第二年开始，在原植穴外围开环状沟，或在行间（株间）各挖一条条状沟，深40 cm～50 c

	8.1.3　整形修剪
	幼苗定植成活后，在主干高40 cm～50 cm处摘心或短截定干，促进截口下端的芽萌发，培养成组织。待
	8.1.4　间种

	8.2　结果树管理
	8.2.1　施肥管理
	8.2.1.1  肥料使用应符合NY/T 496的规定。
	8.2.1.2  第1次施肥：在采果后进行，施肥量较大，具体施肥量视结果树的树龄、结果量、土壤条件而
	8.2.1.3  第2次施肥：在秋梢萌发后，目的是促进秋梢老熟和及时促发二次秋梢，培养结果母枝。株施
	8.2.1.4  第3次施肥：在大寒前后，目的是促进花芽分化，利于花器和结果枝的发育。施禽畜粪、麸饼
	8.2.1.5  第4次施肥：在盛花期后，目的是及时补充因开花而大量消耗的养分，促花壮果，保持叶色翠
	8.2.1.6  第5次施肥：在果实膨大期，即在生理落果后进行。目的是促进果实膨大，果实发育正常，提

	8.2.2　修剪和结果母枝的培养 
	8.2.2.1　冬季修剪
	结合冬季清园进行，主要是剪除枯枝、病虫枝、阴枝、弱枝，保证树体通风透光，以利于光合作用，减少翌年的病
	8.2.2.2　生长季节修剪
	结合采果或采果后及时回缩或短截结果枝，促发秋梢，培养健壮的结果母枝。
	8.2.2.3　培养健壮的结果母枝
	施好结果前、后肥，秋梢生长发育期及时追、补肥，促使结果母枝及时萌发和生长粗壮。

	8.2.3　疏花、疏果、保果


	8.2.3.1  疏花
	在花穗开花后至盛花前，疏去适宜的顶部花穗。若花穗带小叶，应同时将小叶摘除。
	8.2.3.2  疏果
	疏果应在生理落果后进行，先疏去畸形果、病虫果、小果，然后根据植株生长和营养水平、挂果量，疏去密生果。
	8.2.3.3  保果
	果实发育期，旱时淋水喷水，涝时排水，保持环境和土壤湿润。果实膨大期至成熟期，要注意防虫、防病、防裂果
	9　病虫害防治
	9.1　防治原则

	积极贯彻“预防为主，综合防治”的植保方针。以农业防治和物理防治为基础，提倡生物防治，按照病虫的发生规
	9.2　农业防治

	加强栽培管理，增强树体抗病、抗虫能力。增施有机肥，控制氮肥施用量。合理修剪，使树体通风透光。及时清淤
	9.3　物理防治

	用黑光灯吸引或驱避吸果夜蛾、金龟子、卷叶蛾等。在糖、酒、醋液中加入农药诱杀大实蝇、拟小黄卷叶蛾等。用
	9.4　生物防治

	有条件的黄皮园，可释放尼氏钝绥螨或胡瓜钝绥螨防治螨类，红点唇瓢虫或湖北红点唇瓢虫防治矢尖蚧。释放松毛
	9.5　化学防治
	9.5.1　化学农药的使用按照 GB/T 8321（所有部分）和 NY/T 1276 的规定执行。合理选用农药和
	9.5.2　禁止使用剧毒、高毒、高残留或者具有三致（致癌、致畸、致突变）及其混配农药品种。禁止使用的农药按照中华


	10　果实采收及后处理
	10.1　采收期在7月中旬至8月上旬。采收标准是整穗果实的果皮呈黄褐色时即可采收。
	10.2　采收时用枝剪整穗采摘，采下的果穗应放在有衬垫的采果篮或采果筐内，轻拿轻放，不能用麻袋、肥料袋或有异味
	10.3　采后及时运到阴凉的包装区，剪除细果、裂果、未成熟果和部分果柄，并按 NY/T 692-2003中7.

	11　生产记录


